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FRANZOSISCHER KOCHKURSUS BIETET
SCHMACKHAFTES MENU

Veroffentlicht am 15.11.2022 um 15:02 von Redaktion LeineBlitz

Zum traditionellen "Franzosischen Kochkursus", einmal
mehr unter der Leitung von Winfried Schirm mit
Unterstiitzung eines Profi-Kochs, trafen sich Mitglieder
des Komitees fiir die Stadtepartnerschaft Sarstedts mit
den franzdsischen Stadten Gaillon und Aubevoye.
Gemeinsam wurde ein schmackhaftes Menu zubereitet:
Miesmuscheln Bretonisch mit gedrehtem Baguette,
Quiche Loirraine mit Feldsalat Provence und Tarte Tatin
mit Creme Chantilly. "Mitunter verderben viele Kdéche
den Brei, bei uns an dem Abend nicht", kommentierte
Gabi Neumann, eine der Vorsitzenden des Sarstedter
Komitees, den Kochkursus lachelnd. Natirlich wurde MRS ‘ 7 > :
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zum abschlieBenden Hohepunkt des Abends gehorte Annette Voigt (links im Bild) und Christina Neumann beim
auch das gemeinsame Verzehren der Speisen. Kochkursus der Stéadtepartnerschaftsmitglieder.




